Doradca
smaku

sos do dziczyzny
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‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 3-4
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SKELADNIKI
Musztarda chrzanowa Prymat 1 tyzeczka
sok z cytryny 1/2 szt.
cukier do smaku
wino biate wytrawne 3/4 szkl.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Konfiture zmiksowac z winem i musztarda, przyprawi¢ do smaku cukrem i sokiem z cytryny.
Podawac do dziczyzny.



