
sos miodowy

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mleko skondensowane niesłodzone 1 szkl.

żółtko jajek 2 szt.

cukier waniliowy 1 op.

miód płynny 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka utrzec z cukrem waniliowym na gładka masę i wymieszać z miodem. Wlać do nich mleko i
ubuc mikserem do zgęstnienia. Podawac do lodów,kremów i deserów.


