Doradca
smaku

Angielskie ciasto migdatowe

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 20 dkg
migdaty mielone 20 dkg
masto 20 dkg
cukier puder 20 dkg
jajko 1 szt.
posiekane migdaty do smaku
cukier gruby do smaku
amaretto

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ze wszystkich sktadnikéw (bez posiekanych migdatéw i grubego cukru) wyrobié ciasto; zawingé w
folie i wtozy¢ do lodéwki na 30 minut.

Forme wysmarowad mastem i wypetnic ciastem.

Posypac siekanymi migdatami i grubym cukrem (lub zwyktym).

Piec w temperaturze 200 stopni przez ok 30-40 minut.

WSPANIALY ZAPACH, PYSZNIE SMAKUJE :)



