Doradca

smaku
Makowiec z rumem
KAKIAA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

jajko 8 szt.
cukier puder 125 graméw
masto 225 graméw
cukier waniliowy 1 paczuszka
Butka tarta klasyczna Prymat 25 graméw
proszek do pieczenia 1 szczypta
sol 1 szczypta
zmielony mak 250 graméw
cyhamon 1 tyzeczka
rum 30 ml
orzechy wioskie 100 mielone

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto utrze¢ z potowg z cukru pudru, cukrem waniliowym i z6ttkami. Ciggle ucierajgc, doda¢
orzechy, tartg butke, proszek do pieczenia i cynamon. Doda¢ mak. Biatka ubi¢ na sztywna piane ze
szczyptg soli i resztg cukru pudru, delikatnie potaczy¢ z masg makowa. Ciasto przetozy¢ do
tortownicy i piec 1 godzine w temp. 180stopni.



