
Krakersy serowe

KAKIAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 200 gramów

mąka razowa 50 gramów

sól 1/2 łyżeczki

oliwa 1 łyżka

ser gouda 150 gramów

ser z niebieską pleśnia 100 gramów

pieprz do smaku

parmezan 2-3 starty

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z mąki, mąki razowej, soli i około 150ml ciepłej wody wyrobić ciasto, pod koniec wyrabiania dodać
oliwę i parmezan, przyprawić do smaku pieprzem. Odstawić na pół godziny. Ciasto cienko
rozwałkować i pokroić na kwadraty 4cmx4cm. Smażyć na rozgrzanym oleju z obu stron na złoty
kolor. Jeszcze gorące posypywać startym drobno serem gouda i pokruszonym serem pleśniowym.


