Doradca
smaku

Marmolada pomaranczowo-imbirowa
KAKIAA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKEADNIKI
pomarancze 3-4 szt.
cytryna 1 szt.
cukier 5,5 szklanki

cukier zelujacy 3/4

imbir Swiezy 1,5-2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z pomaranczy i cytryny zetrzed skérke, przetozy¢ jg do rondelka, zala¢ 1,5szklanki wody i gotowac
okoto 10min. Owoce podzieli¢ na czastki i zdja¢ biate btonki, wrzuci¢ do skérki, gotowac okoto
20min pod przykryciem. Dola¢ tyle wody, zeby masa miata objeto$¢ okoto 3 szklanek. Imbir zetrzec
na grubej tarce i razem z cukrem doda¢ do pomaranczy. Gotowad jeszcze przez 5min, zestawic z
ognia, dodac cukier zelujacy i mieszaé, az sie rozpusci. Przetozy¢ konfiture do stoiczkéw i
spasteryzowac.



