
Migdałowe makaroniki z czekoladą

KAKIAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cukier 15 gramów

cukier puder 115 gramów

mielone migdały 65 gramów

czekolada mleczna 100 gramów

białko kilka szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Białka ubić z cukrem, dodać migdały wymieszane z cukrem pudrem i delikatnie wymieszać. Masę
nakładać łyżką na pergamin i piec około 15min w temp. 180stopni. Czekoladę rozpuścić w kąpieli
wodnej. Spód makaronika smarować czekoladą i przykryć drugim makaronikiem.


