Katarzynka

SKEADNIKI

cukru

maki pszennej

maki ziemniaczanej
budyn smietankowy
mleko

margaryny

jajek

maki pszennej

cukru

proszku do pieczenia
polewa czekoladowa
dzem z czarnej porzeczki

pierniczki

Doradca
smaku

AGAD228

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

0,5 szkl.
3,5 tyzki
3 tyzki

1 szt.

3,5 szkl.
1 szt.

6 szt.
180 gram
180 gram
0,5 tyzeczki
1 szt.

2 stoiczki

3 paczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Upiec biszkopt:Biatka ubi¢ na piane, doda¢ cukier,potem zéttka. Make z proszkiem przesia¢ przez

sitko, wymieszac z masg jajeczng wylac na blaszke wytozong pergaminem, piec ok 30 minut w 200

stopniach. Po wystudzeniu biszkopt podzieli¢ na pét. Z mleka odla¢ 1 szklanke wsypac do niegj
cukier, mak,i budyn, reszte zagotowad. Do gotujacego mleka wla¢ mase i ugotowad budyn. po
wystudzeniu utrze¢ z margaryng. Na pierwsza potowe biszkoptu wytozy¢ dzem, potem krem
budyniowy, na to pierniki znéw krem dzem i biszkopt. Wierzch pola¢ polewg czekoladowa.



