Doradca

smaku
Bananowiec
AGAD228
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI
jajko 5 szt.
cukier 0,5 szkl.
maka pszenna 0,5 szkl.
maka ziemniaczna 0,5 szkl.

proszek do pieczenia

1,5 tyzeczka

kakao 2 tyzki
czekolada gorzka 1 szt.
czekolada mleczna 1 szt.
masto 3/4 kostka
Zelatyna wieprzowa Prymat

banan 5 szt.
cukier waniliowy 16 g
kremoéwka 0,5 litr

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

WYKONANIE:

BIALKA UBIC Z CUKREM, DODAWAC ZOLTKA, NASTEPNIE DODAC OBIE MAKI WYMIESZANE Z

PROSZKIEM DO PIECZENIA | KAKAO.CIASTO WYLAC NA BLACHE, PIEC OK.30 MINUT W
TEMPERATURZE 200 STOPNI.NA WYSTUDZONY BISZKOPT UKLADAMY PRZECIETE WZDtUZ
BANANY, NA NIE WYLEWAMY ROZPUSZCZONE Z MASLEM | WYSTUDZONE CZEKOLADY. UBIJAMY
SMIETANE Z CUKREM WANILIOWYM, DODAJEMY ROZPUSZCZONA W WODZIE ZELATYNE, GDY SIE
JUZ UBIJE WYKLADAMY JA NA WIERZCH CIASTA | POSYPUJEMY STARTA CZEKOLADA.



