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Do umytych i wyparzonych sloikow,wsypujemy przyprawy i ciasno ukladamy ogorki.Najlepiej w
pozycji pionowej.Przygotowujemy zalewe z soli i przegotowanej letniej wody,na 2 litry wody
sypiemy 4 plaskie lyzki soli.Zalewa napelniamy sloiki z ogorkami i zakrecamy.Odstawiamy w

ciemne i chlodne miejsce.



