Doradca
smaku

Grander a la KFC po mojemu

FOTOVIDEREK

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 1-2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

SKEADNIKI
butka do hamburgeréw 2 sztuki
piers z kurczaka 1 sztuka
boczek wedzony 509
ser zéity 4 plastry
maka 1 tyzka
Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki
ptatki kukurydziane 3 tyzki
Przyprawa curry orientalna Prymat 1 tyzeczka
jajko 1 sztuka
pomidor 4 plastry
majonez 1 tyzka
satata lodowa 2 lidcie
sol 1tyzka
olej do smazenia
Papryka ostra mielona Prymat 1 tyzeczka



KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

KROK 7

1. Piers$ kroimy na dwie czesci, wktadamy na 1 godzine do zimnej wody z
rozpuszczong tyzka soli.

2. Do miski wsypujemy butke tarta, rozgniecione ptatki kukurydziane, make, papryke
ostrg Prymat i curry Prymat i wszystko razem mieszamy.

3. W drugiej misce rozmacamy jajo.

4. Wyciggamy pier$ z wody, obtaczamy w panierce, nastepnie moczymy rozmaconym
jaju, ponownie obtaczamy w panierce i smazymy na gtebokim oleju.

5. Na patelni przesmazamy wedzony boczek pokrojony w plasterki.

6. Butki hamburgerowe kroimy na potowy, opiekamy w opiekaczu najpierw z
zewnetrznej strony, nastepnie po wewnetrznej ktadziemy plastry sera i opiekamy do
chwili jego roztopienia.

7. Satate ktadziemy na dwéch potéwkach butek.
8. Na safacie umieszczamy usmazong piers$ z kurczaka.

9. Na niej plastry pomidora, a pomidor smarujemy majonezem.
10.Na pozostatych potéwkach butek ktadziemy usmazony bekon.

11. Sktadamy razem i zjadamy z apetytem.

Smacznego !



