
Krem z kurek

MARENKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kurki 1 kg

śmietana 1 szklanka

żółtko jajek 2 sztuki

cebula 1 główka

marchew 1 sztuka

pietruszka 1 sztuka

seler 1 sztuka

por 1 sztuka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Warzywa ugotować z przyprawami i kostką rosołową. Cebulę i kurki poddusić ok. 20-30 min.
Włoszczyznę i grzyby przekręcić przez maszynkę przez drobne sitko. Żółtka roztrzepać dodać do
gotującej się zupy. 2-3 łyżki mąki rozrobić z wodą i także dodać do wrzącej zupy i lekko zagotować.
Zupę zaprawić śmietaną i przyprawić wg uznania.


