Doradca

smaku
Amoniaczki
MONIKA191
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI

szklanki mleka

sol

1 paczka cukru waniliowego

12 kg maki

10 dag cukru

4 tyzki masta lub margaryny

amoniak 5 dag

jajko 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto ucieramy z cukrem, dodajemy jajka i odrobine soli. Cukier waniliowy mieszamy z
amoniakiem i rozpuszczamy w cieptym mleku. Na koniec dodajemy make i wyrabiamy doktadnie
ciasto. Z rozwatkowanego ciasta, szklanka wykrawamy ciasteczka o $rednicy 4 cm. Po czym
ktadziemy na cukier, jedng strong i lekko przyciskamy, tak by cukier nie odpadt po upieczeniu.
Gotowe ciastka uktadamy na blaszce. Wstawiamy do gorgcego piekarnika w temp. 150 C i
pieczemy 20 minut. Amoniaczki pieczemy na ztoty kolor, Swietnie smakujg z mlekiem.



