Doradca
smaku

Tort piaskowy

MONIKA191

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKEADNIKI

Ciasto:

20 dag masta

50 dag maki

3 tyzki kakao

20 dag cukru pudru

2 tyzki soku i jedna skodrka cytryny
pot paczki proszku do pieczenia
20 dag cukru do pieczenia

20 dag tartej butki

Polewa:

3 dag kakao

2 bialka

paczka cukru waniliowego

6 tyzek wody

dzem truskawkowy 20 dag
jaja 3 szt.
rum 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



W misce utrze¢ z6ttka do biatosci, dodac sok z cytryny i otartg skérke, rum oraz make wymieszana
z proszkiem do pieczenia. Mase doktadnie wymiesza¢ z rozpuszczonym mastem i kakao.
Wysmarowad okragta foremke mastem i wysypac tartg butka. Wyla¢ na forme ciasto na tort
piaskowy i wstawi¢ do gorgcego piekarnika. Piec okoto 40 minut w temp 180 C. Po ostudzeniu
przekroi¢ tort na dwie czesci i przetozy¢ dzemem.

Przygotowanie polewy: W matym rondelku biatka utrze¢ do biatosci z przesianym cukrem pudrem.
Potem dodajemy cukier waniliowy, kakao (wczesniej rozmieszane w matym rondelku z wodg i
zagotowane). Wszystkie sktadniki na polewe dobrze wymieszac i zagotowa¢ na matym ogniu na 3
minuty, po czym oblac tort piaskowy.



