
zagraj

PAWEŁ/SNIEGU21

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

korpus z kurczaka

mąka

sól

przyprawa uniwersalna Kucharek

10 dag boczku

ziemniaki młode 0,5 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

wstawiamy wodę dajemy włoszczyznę wegete gdy się zagotuje dodajemy umyte mięso i gotujemy.
gdy mięso będzie już dobre dodajemy ziemniaki obrane i pokrojone w kosteczkę. Robimy
kluseczki: mąka, sól, jajo i woda mieszamy. Ciasto powinno odchodzić od łyżki.do gotującej zupy
wrzucamy łyżką kluseczki. i gotujemy aż ziemniaki będą dobre. boczek podsmażamy i wrzucamy
do zupy.


