Doradca

smaku
pizza
MAGDALENA93
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
maki 2 szkl.
wody letnia 1 szkl.
Ziota prowansalskie suszone Prymat
szczypta soli
kietbasy zwyczajnej 1/2 kg
cebuli 2 szt.
pieczarek 1/2 kg
kukurydza w puszce
drozdze 1/2 opakowania
olej 2 tyzki
ser gouda 30 dag
koncentrat pomidorowy (maty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze roztopi¢ w szkl. letniej lub zimnej wody ale przegotowanej. W blaszanej misce wsypac
make, posoli¢ ja, zala¢ drozdzami, dodac olej i ziota prowansalskie. Wyrobic¢ ciasto. Pozostawi¢ na
15 min, przykryte czystq $cierka. Nastepnie troche podros$niete ciasto wytozy¢ na blache,
posmarowac je koncentratem pomidorowym i posypac przyprawa do pizzy. Na patelni zesmazy¢
kietbase i cebule pokrojong w kostke. Pod koniec smazenia doda¢ pieczarki starte na tartce lub
pokrojone w plasterki. Gdy pieczarki zrobig sie miekkie, zesmazone sktadniki roztozy¢ na ciasto.
Nastepnie roztozy¢ warstwe kukurydzy (mozna dodawac tez inne sktadniki np. oliwki, groszek,
szynka) i sera startego na tartce. Piec w piekarniku w 180st. 35 min. Polecam! Smacznego!



