Doradca
smaku

Koperkowa

MONIKA191

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 1-2

SKEADNIKI

tyzki Smietany
pieprz

tyzka maki
peczek kopru
cytryna

tyzka masta

rosét z kury 1,5 litra

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na patelni rozpuszczamy ¥ tyzki masta, dodajemy 3/4 peczka posiekanego kopru, podsmazamy 2
minuty. Nastepnie parzymy we wrzatku cytryne. Z obranej ze skérki cytryny, kroimy cieniutkie
pasemka i podsmazamy na pozostatym masetku. Do rondelka z rosotem, wrzucamy podsmazke z
kopru i cytryny, gotujemy 10 minut. W osobnym rondelku dodajemy $mietane, pieprz, dolewamy
goracej zupy i doktadnie mieszamy, wsypujemy make zamieszang z zimna woda. Wszystko
wlewamy do zupy i gotujemy przez 25 minut. Do gotowej zupy dodajemy pozostaty koper dla
smaku. Swietnie smakuje z gotowanym makaronem.



