Doradca
smaku

Paczki z roza

MONIKA191

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 1-2

SKEADNIKI

3 szklanki maki pszennej

1/3 szklanki cukru

5 jaj

kostka masta

3/4 szklanki mleka

1 duza tyzka swiezych drozdzy

kilo smalcu

lukier

cukier waniliowy 2 tyzki

olejek waniliowy 1 kropla

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W matym rondelku podgrzewamy mleko, rozprowadzamy drozdze, cukier, make. Sktadniki
wymieszaé, pozostawi¢ do wyrosniecia w cieptym miejscu i przykry¢ sciereczka. Do miski
wsypujemy przesiang make, dodajemy zéttka utarte z cukrem, ubite biatka, oraz wyrosniety
rozczyn z drozdzy. Nastepnie wyrabiamy ciasto, dodajac roztopione masto. Wyrabiamy ciasto do
chwili wchtoniecia catego ttuszczu. Odstawiamy ciasto w ciepte miejsce i przykrywamy Sciereczka,
pozostawiamy do wyrosniecia. Gotowe ciasto uformowac w watek i pokroi¢ na 25 kawatkéw. Na
rozwatkowane kawatki ciasta natozy¢ dzem z rézy, po 2 tyzki na kazdy kawatek, uformowad paczki,
pozostawi¢ do wyrosniecia na kilka minut. W duzym rondelku roztapiamy smalec po czym
smazymy paczki na ztoty kolor z obu stron. Gotowe paczki wyjmujemy tyzka cedzakowsq i
uktadamy na foremke wytozong papierem. Po ostudzeniu wszystkie pgczki polewamy lukrem.
Swietnie smakujg z kawa.



