
BABECZKI FRANCUSKIE

RENATA9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ciasto francuskie rulon

połówki brzoskwiń puszka

gruboziarnisty cukier kandyzow

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wylepić foremki silikonowe ciastem francuskim, następnie do każdej włożyć połówkę brzoskwini
lub też inne owce. Na wierzchu babeczki położyć kółko z ciasta francuskiego, oblepić dokładnie
brzegi. Posmarować wierzch roztrzepanym jajkiem. Na końcu posypać cukrem. Upiec w piekarniku
nagrzanym do 200 stopni C przez 15 minut za złoty kolor. SMACZNEGO !!!


