Doradca
smaku

Sos pomidorowy

GOSIA47-47

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
1H 3-4

SKELADNIKI

pomidory 50 dag
oliwa 4 tyzki
czosnek 3 zabki
sol, pieprz do smaku
cebula 1,5 sztuki
estragon 1 gatazka
wino biate wytrawne p6t szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umyte pomidory pokroi¢ i rozgotowa¢. Gotowac tak dtugo az odparuje potowa (przynajmniej)
ptynu. Przetrze¢ przez sito. Cebule i czosnek obra¢, optukac i posieka¢ drobno. Zrumieni¢ na oliwie.
Bazylie i listki estragonu umy¢. Drobno posiekaé, doda¢ do zrumienianej cebulki z czosnkiem.
Zala¢ winem. Gotowac przez kilka minut. Potgczy¢ z wczesniej przygotowanym przecierem
pomidorowym. Wymiesza¢ i catos¢ zagotowad. Przyprawic solg i pieprzem. Podawa¢ z makaronem.



