Doradca
smaku

Ciasteczka na Wielkanoc + rady do ozdabiania

CURLYHAIRGIRL

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
maka 250 gram
margaryn 220 gram
cukier puder 0,5 szklanki
proszek do pieczenia 0,5 tyzeczki
biatko 3 sztuki
cukier puder 5 szklanek

barwniki spozywcze

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Z maki, cukru pudru, proszku do pieczenia i margaryny zagniatamy ciasto. Watkujemy
a nastepnie wycinamy ciasteczka, pieczemy w 180*C okoto 7 minut.

KROK 2 Ubijamy biatka z cukrem pudrem do sztywnej konsystencji.
Przektadamy do miseczek i mieszamy z barwnikami.
W zaleznosci od potrzeby i checi zastosowania lukru konsystencje regulujemy ciepta
woda.
Przektadamy do workéw cukierniczych

KROK 3 Ozdabiamy ciasteczka wedtug wtasnego pomystu.



KROK 4

*RADY*

1.lukier powinien mie¢ ptynna konsystencje aby wygodnie sie rozprowadzat, jednak
sztywna do tego stopnia aby nie sptywat z ciasteczek.

2. mozemy bardzo sztywnym lukrem zrobic¢ kontury a nastepnie lejacym tylko je
wypetnic

3. nie trzeba uzywad koncéwek/tylek do workéw - wystarczy je bardzo delikatnie
przecigé

4. po ozdobieniu ciasteczka (jakims kolorem) nalezy nim potrzasna¢ aby lukier sie
dobrze rozprowadzit

5. patyczkiem/wykataczka powiniSmy poprzebijac pecherzyki powietrza poki jeszcze
lukier nie wysecht.

W razie pytan chetnie odpowiem :)



