
Pudding czekoladowy z płynnym nadzieniem

MINKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

czekolada 60% 3 tabliczki

masło 175 g

cukier puder 125 g

mąka 75 g

jaja 5 szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Nagrzej piekarnik do 200°C.
Rozpuść masło i czekoladę. Wymieszaj mąkę i cukier puder w misce, dodaj jajka i dobrze
wymieszaj. Dodaj rozpuszczoną czekoladę i zmiksuj delikatnie. Naszykuj 6 foremek, posmaruj
masłem i osyp mąką. Napełnij foremki do ¾ wysokości. Piecz przez 6 minut.

Podawaj gorące z lodami waniliowymi i owocami.


