
konfitury z wiśni

PAWEL007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wiśnie 1 kg

cukier 1 kg

cytryna 1

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

wiśnie oczyścić,umyć,wydrylować,odlać powstały sok.zagotować sok z cukrem i do gorącego
syropu wlać wiśnie.smażyć na ogniu przez ok.20 min.odstawić.następnego dnia dodać sok z
cytryny i ponownie smażyć.gdy konfitura zgęstnieje-nałożyć do słoików.szczelnie zamknięte słoiki
pasteryzować ok 10-15 min.


