Doradca
smaku

bitki wotowe

PAWELO07

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
mieso wotowe bez kosci 1kg
cebula biata 2
marynowane ostre papryki 2
Smietana 1/2 szklanki
woda 1/2 (z ogérkéw kiszonych)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

mieso pokroi¢ w poprzek wtdkien w plastry,posoli¢ i rozbi¢.cebule pokroi¢ w plastry i chwilke
poddusi¢ na oliwie.dodad plastry miesa i obsmazy¢ z obu stron.podla¢ wodg i doda¢ pokrojong
papryke.pod koniec doda¢ wode z ogérkéw i dalej dusi¢ do miekkosci.pod koniec zaprawié
$mietana.



