
zupa koperkowa z serem

SYLWIACHMIEL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

wywar z kurczaka 1,5-2 litry

koperek 2-3 lyzki

marchewka ugotowana 1 sztuka

starty ser pol szklanki

śmietana wg uznania

sol ii pieprz do SMAKU

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zagotowujemy wywar i wkladamy drobno pokrojona marchewke i starty ser.Mieszamy i gdy ser sie
stopi wsypujemy posiekany koperek.Gasimy ogien i wlewamy smietane.Doprawiamy do smaku
sola i pieprzem.Mozemy podawac z makaronem.


