Doradca
smaku

koperty ze schabu z koperkiem

W8 KkaTE131

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI
schab 500 g
koperek 1/2 peczka
ser z6tty 6 plastréow
jajko 2 szt
$meitana 2 tyzki
masto kawatek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Schab pokroi¢ na kawatki ok 6szt,rozbi¢ mocno, posoli¢.Do srodka wtozy¢ kawatek masta, posypac
koperkiem i wtozy¢ ser.Zawija¢ w koperty. Z jajek, smietany,pieprzu i przyprawy do wieprzowiny
zrobi¢ mase.Koperty macza¢ w butce,nastepnie w masie i znéw w butce.Smazy¢ na patelni na
matym ogniu na ztoto, przewracajac kilka razy.Smacznego!



