
Pieczarki nadziewane orzechami włoskimi i gorgonzolą

KAKIAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

ser gorgonzola 100-150 gramów

orzechy włoskie 100 gramów

masło 1-2 łyżki

tymianek do smaku

cebula 1/2 szt.

czosnek 1 ząbek

pieczarki 6-8 szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z pieczarek usunąć trzonki. Cebulę posiekać i poddusić na maśle. Dodać zmiażdżony czosnek i
pokrojone drobno nóżki grzybów. Poddusić około 5-10min. Orzechy uprażyć na suchej patelni i
dosyć drobno posiekać. Wymieszać Cebulę i trzonki pieczarek z pokruszonym serem i orzechami.
Doprawić do smaku solą, pieprzem i tymiankiem. Masą faszerować kapelusze pieczarek. Ułożyć je
na pergaminie i piec w temp. 180-200stopni, aż będą miękkie (około 15-20min).


