Doradca
smaku

drozdzowy wianek z mieszankg owocdw mrozonych nie
tylko na Wielkanoc...

W MOJEJ KUCHNI

-— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]!
1H 3-4

SKELADNIKI
mleko letnie 1 szklanka
masto stopione 1/2 kostki
jajko 4 sztuki
cukier 3/4 szklanki
aromat waniliowy 4 krople
maka pszenna 3 szklanki
sol - szczypta
drozdze suche 2 tyzeczki
puder cukier - ile potrzeba
skdérka pomaranczy 1 sztuka
owoce 1/2 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 skfadniki do ciasta wktada¢ do miski wg podanej kolejnosci na samym koncu drozdze
suszone i startg skérke z jednej sparzonej pomarahczy

mikserem spiralami wyrabia¢ ciasto z 7 minut

nakry¢ talerzem i zostawi¢ w cieptym miejscu do wyros$niecia ok 1 godziny



KROK 2

KROK 3

KROK 4

ciasto przetozy¢ do silikonowej formy z kominkiem 26cm
na ciasto roztozy¢ mrozone mieszane owoce

zostawic¢ do podrosniecia na 30 minut

piec w 200C okoto 45 minut

ciasto dopiero wyjg¢ z formy na talerz jak catkiem bedzie wystudzone

posypac pudrem cukrem......SMACZNEGO!!!



