Doradca

SKEADNIKI

maka pszenna
cukier

margaryna

z6ttko jajek

cukier wanilinowy
proszek do pieczenia
biaty ,pétttusty ser
mleko

cukier

olej

jajko

zottko jajek

cukier wanilinowy
widrki kokosowe
biatko

cukier puder

margaryna do wysmarowania blaszki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

2 szklanki szklanki
1/2 1/2 szklanki
2509

2

1/2 8 g op,

1 tyzeczka
1000g

1 szklanka

1 szklenka

1/2 szklanki

2

4

1/2 (8 g) op.
100 g

6

2 tyzki

smaku
SERNIK
WERONIKA25
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
30 MIN 3.4



CIASTO

1.Margaryne,z6ttka,cukier,cukier wanilinowy,make oraz proszek do pieczeniapotaczy¢ i wyrobic
ciasto.

2.Ciasto przetozy¢ do wysmarowanej margaryng blaszki.
MASA SEROWA

1.Cukier i cukier wanilinowy utrzec z jajkami oraz zéttkami.
2.Ser zmieli¢ i doda¢ ,do jajek.

3.Wsypa¢ budyn.

4.Stopniowo wylew¢ olej, a nastepnie mleko

PIANA

1.Ubi¢ piane z jajek ,doda¢ cukier i wiérki.

SERNIK

1.Mase serowg wyla¢ na ciasto i piec 45 minut temp. 200.C.
2.Na mase wlac piane.

3. Piec w temp.150.C przez okoto 20 minut.



