Doradca

smaku
Sos musztardowy inaczej
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
ostra musztarda 2 tyzki
midd wielokwiatowy 1 tyzeczka
z6ttko jajek 1 sztuka
oliwa 1 tyzeczk
koperek 1 tyzka
sol do smaku
wino biate wytrawne 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ostrg musztarde( ja uzywam francuskiej ) wymiesza¢ z miodem wielokwiatowym, biatym winem,
z6ttkiem jaja( zéttko powinno by¢ swiezutkie), oliwg z oliwek. Sos powinien mie¢ jednolitg
konsystencje. Na koniec nalezy doprawi¢ go do smaku solg i pieprzem. Posypa¢ posiekanym
drobniutko koperkiem.



