Doradca

smaku
Rolada z bitg smietang
ALAAA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 54+
SKELADNIKI

jajko 5 szt
maka pszenna 5 tyzek
cukier 5 tyzek
proszek do pieczenia tyzka 1 tyzeczka
olej 1 tyzka
kremoéwka 11
Zelatyna wieprzowa Prymat 3 tyzki
cukier puder 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt: biatka ubi¢ z cukrem na sztywno, dodac¢ z6ttka, make z proszkiem i olej, delikatnie
mieszajac. Wyla¢ na blache. Piec ok. 120 minut w temp. 160 stopni. Ciepty biszkopt zwing¢ w rulon
i odtozy¢ do catkowitego wychtodzenia.

Krem:ubi¢ kremdéwke dodac cukier puder i rozpuszczong zelatyne w 1/4 szklanki gorgcej wody .
Rozwing¢ ciasto i wytozy¢ Smietane. Zwing¢ w rulon i odtozy¢ do wytezenia. Gotowe ciasto
posypac cukrem pudrem.



