Doradca

smaku
Jabtecznik Babci Basi:
& o BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKtADNIKI

4 szklanki maki,3 szklanki cukru,1 kostka masta + masto do
wysmarowania blachy
2 tyzeczki mielonego cynamonu
proszek do pieczenia 3 tyzeczki
jajko 4 szt.
kwasna smietana 1/2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagnies¢ ciasto z maki , 1 szklanki cukru, ¥2 kostki masta, 3 tyzeczek proszku do pieczenia, jajek,
$mietany, cukru waniliowego. Blache wysmarowa¢ mastem i wysypac tartg butkg. Wytozy¢ ciasto
na blache . posypa¢ grubo butka tartg , by wsigkat w nig sok z musu ( lub utartych jabtek ).Z 1
szklanki cukru i ¥2 kostki masta zrobic¢ kruszonke . Posypa¢ mus . Piec w wygrzanym piekarniku w
temperaturze 180 stopni przez 45-60 minut .

Mozna podawac na ciepto z lodami .



