Doradca

smaku
Pikantny placek z porem
ZOFIA12
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maka 250 ¢
cebula 2 szt
Por duzy 1 szt
Gatka muszkatotowa mielona Prymat
cukier 1 tyzeczka
sol, pieprz
drozdze 20 g
wedzony boczek 150 (przerosniety)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:

1. Do miski wsypa¢ make, doda¢ drozdze, oprdszy¢ solg i cukrem, wla¢ 160 ml przegotowane;j
cieptej wody. Zagnies¢ gtadkie ciasto.

2. Ciasto od razu rozwatkowac na placek wielkosci blachy.

3. Przetozy¢ ciasto na blache, uformowac wyzszy brzeg.

Nadzienie:

1. Przero$niety boczek pokroi¢ w paski, smazy¢ go na patelni az lekko sie wytopi i zarumieni.
2. Do boczku doda¢ cebule i pora dowolnie pokrojone, wszystko wymieszac z boczkiem, chwilke
poddusic.

3. Warzywa z boczkiem doprawi¢ solg, starta gatka muszkatotowa.

4. Gdy farsz ostygnie natozy¢ go na ciasto.

Catos¢ wstawic do rozgrzanego piekarnika do 200 stopni, zapieka¢ 25 min.



