Doradca
smaku

Mazurek czekoladowo-wisniowy na kruchym ciescie :

SKEADNIKI

kwasna Smietana
czekolada

z6ttko jajek
maka

masto

cukier puder

BABCIAGRAMOLKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

1 tyzka

2 tabliczki
2 szt.

1 1/3 maki
1/2 kostki

3/4 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make zmiesza¢ z cukrem . Dodad zéttka , Smietane i zimne masto pokrojone w widrki. Nozem
usiekad ciasto starajgc sie zrobic to jak najszybciej .Foremke( wielkosSci tortownicy ) do pieczenia
wysmarowa¢ mastem .0d ciasta odcig¢ 1/3 .Wiekszg czescig wykleié foremke . Z mniejszej zrobic
wateczek i obklei¢ nim brzegi foremki .Piekarnik rozgrza¢ do 180 stopni. Piec ciasto przez 35-40
minut az sie zrobi ztote. Wyja¢ ostudzi¢ . Roztopi¢ czekolade dodajac do niej tyzke wody .Srodek
mazurka posmarowac konfiturg . Wylac na nig cieptg czekolade .Przyklei¢ ozdoby. Posypad
wiérkami .Dokonczy¢ dekorowanie pisakami do ciast .dekoracji.



