Doradca
smaku

Mazurek na ciescie francuskim :
BABCIAGRAMOLKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 54

SKEADNIKI

1 opakowanie ciasta francuskiego,1l puszka mieszanki tropikalnych owocow,3
czekolady mleczne

bakalie

wiorki kokosowe

skérka z pomaranczy

lukier

z6ttko jajek 1 szt.

dekoracja

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rozmrozi¢ ciasto francuskie. Ciasto przycia¢ na taki ksztatt jaki chcemy miec¢ ( prostokat , koto ) .Z
reszty ciasta uformowac ozdobne brzegi. Posmarowa¢ rozmaconym zéttkiem , wytozy¢ na blache
na papierze do pieczenia i piec ok. 30 minut w temperaturze 210 stopni. Wyja¢ ciasto i ostudzi¢ .
Owoce odsaczy¢ dobrze z zalewy i rozdrobni¢ .Roztopi¢ czekolady ( na parze lub w kapieli wodnej )
,1/3 cze$¢ masy czekoladowej wyla¢ na $rodek ciasta , rozsmarowac i poczekad az zastygnie .
Wytozy¢ na ciasto owoce .Owoce polac reszty czekolady . Na czekolade wyla¢ ozdobnie lukier.
Ozdobi¢ bakaliami ( rodzynki , orzechy, skérka pomaranczowa ).



