Doradca
smaku

Satatka pekinka z fetg i chili na ostro

SKEADNIKI

kukurydza w puszce
fasolka czerwona
papryka czerwona
ogorek zielony
rzodkiewki

oliwki czarne
oliwki zielone
papryka zielona
feta

papryczka chili
cebula czerwona
pomidor

majonez

sol

Pieprz biaty mielony Prymat

kapusta biata

MYSZA75
- CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 puszka

1 puszka
1/2 sztuka
1/2 sztuki

5 sztuk

20 sztuk
20 sztuk
1/2 sztuk
1/2 opakowania
1 sztuka

1 sztuka

1 sztuka

2 tyzki

1 do smaku
1 do smaku

1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Fasolka i kukurydza odsgczona
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KROK 2

KROK 3

KROK 4

Papryke czerwong i zielong myje i kroje w kostke. Ogérek kroje w plastry, cebule
obieram i kroje w pidrka.

Kapuste pekinska kroje drobno nozem, przektadam do miski. Dodaje odsgczona
kukurydze i fasolke z puszki. Dodaje do kapusty. Dodaje oliwki, pokrojone chili, oraz
pomidor duzy pokrojony bez skérki. Skérke wykorzystam do dekoracji jako réze. Fete
kroje w kostke. Wszystko mieszam, doprawiam sola, pieprzem, majonezem. Dekoruje
rzodkiewka plastrami, chili krgzkami, oraz oliwkami.

Dekoruje rzodkiewka plastrami, chili krgzkami, oraz oliwkami.



