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Deser Smietankowy
MISIA53
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI

1,5 szklanki kremoéwki 1/4 szklanki cukru 2 pomarancze 1/2 szklanki soku
pomaranczowego 1/2 opakowania podtuznych bis

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomarancze sparzy¢, zetrzec skérke, obra¢ doktadnie , pokroi¢ w cienkie plasterki. Foremke
wytozy¢ folig a na nig plasterki pomaranczy. 1/4 szklanki soku zagotowac i rozpusci¢ w nim
zelatyne. Smietanke ubi¢ z cukrem i wanilig. Do zelatyny doda¢ kilka tyzek bitej $mietany,
wymieszacé , po czym potaczy¢ z resztg Smietany,dodac skdrke cytrynowg i posiekang miete.
Reszte soku polgczy¢ z likierem, nasgczy¢ biszkopty. Na spdd formy wytozy¢ troche kremu
$mietankowego , rozsmarowac. Na to utozy¢ ciastka, przykryc warstwg kremu. Czynnos¢
powtdrzy¢ gz do wyczerpania skladnikéw. Wtozy¢ do lodéwki do schtodzenia minimum 3 godz.
Przed podaniem wyjg¢ , odwrdci¢ dnem do géry udekorowad.



