SKEADNIKI

maka

cukier

masto

jajko

mleko

sol

cukier waniliowy
maka

cukier puder
masto

truskawki Swieze
lukier

sliwki

drozdze

Doradca
smaku

IWUSIA

1,20 kg
25 dkg
25 dkg

5 sztuk
1,5 litra
szczypta
1 opakowanie
10 dkg

5 dkg

5 dkg

0,5 kg

do smaku
0,5 kg

10 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

©

Ciasto drozdzowe truskawkowo - Sliwkowe z kruszonka

ILOSC
PORC]I
5+



Do cieptego mleka dodajemy pokruszone drozdze i tyzeczke cukru, odstawiamy w ciepte miejsce
by wyrosto. Do miski wsypujemy potowe maki i dodajemy rozczyn. Zagniatamy i odktadamy by
ponownie wyrosto. Cukier utrze¢ z zéttkami. Masto rozpusci¢. Do gotowego ciasta dodajemy utarty
cukier, masto, reszte maki, cukier waniliowy oraz szczypte soli. Ciasto zagnies¢. Z biatek ubi¢ piane
i dodac do ciasta, zagnie$¢. Forme do pieczenia wysmarowa¢ mastem, a nastepnie wytozy¢ ciasto.
Truskawki i $liwki oczyszczamy a nastepnie kroimy na pét ( jesli sa mate to w catosci ) i uktadamy
na ciescie.

SKLADNIKI DO KRUSZONKI:
10 dkg maki

5 dkg cukru
5 dkg masta roztopionego

Sktadniki potgczy¢ ze soba. Gotowe pokruszy¢ na ciasto. Piec w temp. 170-180\'C ok. 40 min.
Upieczone ciasto polewamy lukrem. Smacznego !!



