Doradca

smaku
Risotto Sen Piwosza
MINKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
ryz 1/2 kg
cebula biata 1 szt.
masto 7 dag
olej 3 tyzki
Smietana 1 szkl.
bulion 1/2 litra

sol, pieorz
piwo ciemne 1 butelka

ser 26tty 20 (tarty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule drobno posiekac i usmazy¢ na rozgrzanym oleju. Dodac ryz i miesza¢, az ziarenka wchtong
tluszcz i stang sie przezroczyste. Nastepnie powoli wlewa¢ piwo, unikajgc tworzenia sie piany.
Potem niewielkimi porcjami doda¢ smietane, a na koniec bulion. Gotowa¢ ok. 20 min. Doda¢
masto, tarty ser, wymieszac i zostawi¢ pod przykryciem na kilka minut. Podawac ciepte.



