Doradca

smaku
Pierogi ruskie
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
maka 30 dag
zottko jajek
masto 1 tyzka
woda 0,5 szklanki
sol do maku
ziemniaki ugotowane 40 dag
cebula biata 1 szt
olej do smazenia 1 tyzka
pieprz do smaku
ser biaty 20 (twarogowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, zbttka jaja, masta, wody i soli zrobi¢ ciasto pierogowe wg przepisu na:
http://www.doradcasmaku.pl/przepis/27313/ciasto-pierogowe.html

Farsz:

Cebule drobno posiekac i zrumieni¢ na jasno ztoty kolor z dodatkiem ttuszczu. Ser i ziemniaki
zemlec w maszynce. Wymieszac z cebula i przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Przygotowanym
nadzieniem napetniac pierogi.

Ugotowane pierogi pola¢ cebulka zrumieniong na ttuszczu lub przysmazone na patelni



