Sliwkowiec

SKEADNIKI

Ciasto sliwkowe:
jajko

cukier

cukier waniliowy
maka pszenna

sliwki kalifornijskie suszone
proszek do pieczenia
Wkiadka krucho-kokosowa:
ciasto a)

margaryna

cukier puder

maka pszenna
z6ttko jajek

proszek do pieczenia
ciasto b)

biatko

cukier

kokos

maka ziemniaczana
proszek do pieczenia
Krem:

mleko

Doradca
smaku

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

10 szt
1,5 szkl
1 szt

4 tyzki
50 dkg

1 tyzeczka

20 dkg
15 dkg
20 dkg
4 szt

2 tyzeczki

4 szt

20 dkg
20 dkg
1 tyzka

1 tyzeczka

2 szkl

©

ILOSC
PORCJI
5+



cukier 3/4 szkl

cukier wanilinowy 1 szt
maka pszenna 2 tyzki
maka ziemniaczana 2 tyzki
zé6ttko jajek 2 szt
margaryna 250 gram
bakalie

orzechy wioskie 20 mielone

Butka tarta klasyczna Prymat 3/4 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto sliwkowe: biatka oddzieli¢ od z6ttek i ubi¢, do ubitych biatek stopniowo dodawac cukier i
cukier waniliowy, potem dodawa¢ po 1 z6ttku i na koniec da¢ make wymieszang z proszkiem do
pieczenia, orzechy mielone i Sliwki pokrojone w kostke. Ciasto podzieli¢ na dwie czesci i wytozy¢ na
dwie formy o wymiarach 23x38 cm i piec okoto 40-50 minut w temp. 180 stopni. Wktadka krucho-
kokosowa: najpier robimy ciasto a) czyli margaryne ucieramy z cukrem pudrem, stopniowo
dodajemy z6ttka i na koniec dajemy make wymieszang z proszkiem do pieczenia, mieszamy i
wyktadamy na blache wytozong papierem do pieczenia o wymiarach 23x38 cm, na to ciasto
uktadamy rézne bakalie pokrojone w drobng kostke i teraz ubijamy ciasto kokosowe czyli ciasto b)
biatka ubijamy z cukrem, dodajemy kokos i make wymieszang z proszkiem do pieczenia, mieszamy
i wyktadamy na ciasto kruche z bakaliami i pieczemy okoto 50 minut w temp. 180 stopni. Gotujemy
krem: 1,5 szklanki mleka gotujemy z cukrem i cukrem waniliowym, w pozostatym mleku
rozrabiamy obie maki i z6ttka, wlewamy to na kipigce mleko, jak dobrze zakipi zdjg¢ z ognia i
wystudzi¢. Margaryne ucieramy i fagczymy z zimnym kremem. Przektadamy: ciasto Sliwkowe + 1/2
kemu + wktadka krucho-kokosowa+ 1/2 kremu i zakrywamy drugim ciastem Sliwkowym.
Polewamy polewa.



