Doradca

smaku
Sos cytynowy rumiany
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 1 tyzka
masto 1 tyzka
rosét 1 szklanka
cytyna 1 sztuka
Z6ltka z jaj 2 szt
sol do smaku
cukier 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sos cytrynowy przyrzadzamy wedtug przepisu: masto stopi¢, wymieszac z przesiana maka,
rozprowadzi¢ rosotem, mieszajgc zagotowac. Zaprawic¢ zéttkami, przyprawi¢ do smaku solg,
cukrem i sokiem z cytryny.

Zabarwi¢ dodatkiem karmelu przygotowanego z 2 tyzek cukru i zaostrzyc smak dodatkiem pieprzu.



