
Sos cytrynowy

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 1 łyzka

masło 1 łyzka

rosół 1 szklanka

cytryna 1 szt

żółtka z jajek 2 szt

sól do smaku

cukier do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło stopić, wymieszać z przesiana mąką, rozprowadzić rosołem, mieszając zagotować. Zaprawić
żółtkami, przyprawić do smaku solą, cukrem i sokiem z cytryny.
Podawać do potraw z cielęciny.


