
Sos do pieczeni z powidłami sliwkowymi

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

powidłowa sliwkowe 2 łyżki

olej 2 łyżki

cebula biała 1 szt

wino czerwone wytrawne 0,5 szklanki

mąka 1 łyzka

pieprz do smaku

sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cebulę pokroić, podsmazyć na oleju, dodać powidła i czerowne wino. Dusić pod przykryciem pare
minut, przetrzeć przez sito. Całość zagęścić łyżką mąki, zagotować, przyprawić do smaku sola i
pieprzem. Podawać do mięs.


