Doradca

smaku
sernik wiedenski
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
Ciasto:
maka 15 dkg
masto 15 dkg
cukier puder 5 dkg
surowe z6ttko 1
Masa serowa
twardg 1kg
jaja 10
rodzynki 5 dkg
skorka pomaranczowa 5 dkg
ckier waniliowy 2 paczki
cukier puder 40 dkg
masto 30 dkg
kasza manna 5 dkg
sél do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagnie$¢ make z rozkruszonym mastem, cukrem i zéttkiem na kruche ciasto, ostodzi¢, rozwatkowa¢ i wtozy¢ w tortownicy
wysmarowanej margaryna. Do przetartego przez sito sera dodac utarte na pulchng mase masto, zéttka i cukier. Sktadniki
ucierad starannie na jednolita mase. Biatka ubi¢ na piane, doda¢ do masy serowej, wsypac pokrojong drobno skérke
pomaranczowg, optukane rodzynki, cukier waniliowy, kasze manne i szczypte soli do smaku. Wszystko lekko wymiesza,
utozy¢ na podpieczone ciasto, wyréwnac wierzch. Wstawi¢ do dobrze rozgrzanego piekarnika. Piec 1 godzine.



