Doradca

smaku
mazurek z migdatami
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 60 dkg
cukier 25 dkg
masto 25 dkg
jajko 4
migdaty 25 dkg
cukier waniliowy 1 paczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make zagnies¢ z rozkruszonym mastem i cukrem, gdy ciasto zacznie odchodzi¢ od reki whijac
z6ttka, dodad cukier waniliowy, ubitg z biatek piane i wszystko dobrze wyrobi¢. Do wyrobionego
ciasta dodac grubo pokrojone migdaty, przed krojeniem sparzy¢ wrzatkiem, by tatwiej byto mozna
$ciagnac skdrke. Ciasto roztozy¢ na grubos¢ 2,5 cm na posmarowanej margaryng blaszce; nadac
ksztatt tréjkatny lub prostokatny. Boki mazurka posmarowad biatkiem i obtozy¢ cienkim
wateczkiem ciasta. Przed wtozeniem do piekarnika posmarowad roztopionym mastem. Piec w
niezbyt gorgcym piekarniku 1 godzine.



