Doradca
smaku

Rogaliki drozdzowe z kremem czekoladowym

KUCHARECZKA2

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 6 szkl
olej roslinny 1 szkl
mleko 2 szkl
cukier krysztat 6 tyzek
cukier waniliowy szczypta
drozdze 10 dkg

krem czekoladowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Mleko drozdze i cukier lekko podgrzaé, doda¢ make, olej. Zagnies¢ ciasto.

KROK 2 Ciasto rozwatkowac , za pomocg dna od tortownicy odrysowac kétko , pokroi¢ jak
pizze, na kazdy kawatek natozy¢ kremu czekoladowego. Zwija¢ od strony grubszej do
cienkiej .

KROK 3 Przetozy¢ do nasmarowanej blaszki. Piec 20 w temp 180 C.

KROK 4 Podawac do kawy i herbaty . Smacznego!



