Doradca

olejek migdatowy

1 buteleczka

smaku
babka ucierana
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
maka pszenna 25 dkg
maka ziemniaczana 5 dkg
masto 20 dkg
cukier puder 20 dkg
jajko 5
cytryna 1
proszek do pieczenia 0,5 torebki
margaryna do smarowania formy 3 dkg
cukier waniliowy 1 torebka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make zmiesza¢ z proszkiem do pieczenia. Masto z zéttkami i cukrem utrze¢ na pulchng mase. W
czasie ucierania masta doda¢ olejek migdatowy i otartg skdrke z cytryny, cytryne wczesniej
starannie umy¢. Biatka ubi¢ na piane i wsypa¢ do niej make ziemniaczang, wycisng¢ sok z cytryny i
powoli wymieszad.

Forme do pieczenia babki wysmarowac margaryng i oprészy¢ maka. Do formy wtozy¢ ciasto i
wstawi¢ do goracego piekarnika. Piec 30-40 minut. Sprawdzi¢ cienkim patyczkiem czy jest dobrze
upieczona. Do patyka nie powinno przywierac ciasto.

Wyjetg z piekarnika babke lekko ostudzi¢. Wyrzuci¢ z formy przez jej odwrécenie. Oprészy¢ cukrem
waniliowym.



