Doradca
smaku

Satatka z serem raclette

SKEADNIKI

kietbasa

ser raclette

ogorki konserwowe
chrzan

ocet winny

bulion warzywny
oliwa

natka pietruszki

cebula czerwona

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

25 dag
15 dag
3 sztuki
1 korzeh
3 tyzki
2 tyzki
5 tyzek
1 tyzka

1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORCJI
3-4

Ser raclette wraz z kietbasg obra¢ ze skérki, nastepnie pokroi¢ w cieniutkie plasterki. Ogérki
konserwowe pokroi¢ w drobniutkg kosteczke( nie obiera¢). Cebule nalezy po obraniu pokroi¢ w
plasterki, chrzan po obraniu zetrze¢ na tarce o drobnych oczkach. Ocet nalezy wymiesza¢ z oliwg,
chrzanem, bulionem, solg i pieprzem. Wczesniej pokrojone i posiekane sktadniki nalezy polaé
sosem, doktadnie wymieszad. Satatke nalezy wstawi¢ do lodéwki w celuc schtodzenia.



