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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt jasny:
Biatka ubi¢ z cukrem doda¢ zéttka, make wymieszang z proszkiem do pieczenia. Wyla¢ na blache i
upiec.

Biszkopt czekoladowy:
Biatka ubi¢ z cukrem dodad zéttka, make wymieszang z proszkiem do pieczenia i kakao. Wyla¢ na
blache i upiec.

Biszkopt orzechowy
Biatka ubi¢ doda¢ cukier ,zéttka.Pod koniec doda¢ magke wymieszang z proszkiem do pieczenia i
orzechami. Wyla¢ na blache i upiec.

Stonecznik:
Margaryne roztopi¢ z cukrem , doda¢ mleko i stonecznik zagotowa¢. Wyla¢ na blache wytozong
folig aluminiowg i piec w temp 170 stopni do zarumienienia. Ostudzi¢ i pokruszy¢.

Masa:
Margaryne utrze¢ doda¢ mase kréwko-wg i stonecznik.

Przetozenie:
Biszkopt orzechowy na to 1/2 cze$¢ masy przykry¢ biszkoptem jasnym na to 1/2 cze$¢ masy
przykry¢ biszkoptem czekoladowy na to cienka warstwa masy



